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Disciples Escoffier international. Animations en Normandie

Pour la deuxieme année consécutive, les disciples d'Auguste Escoffier Normandie Grand Ouest ont
participe a la féte de la mer et du maquereau a Trouville-sur-Mer.

DEMONSTRATIONS. Sur 2 jours, les chefs présents ont réalisé diverses recettes afin de mettre en valeur
le maquereau, qui a regu sa labellisation officielle par « Normandie fraicheur mer » et qui sera mis en
valeur pour les repas d'Epicure au cours du mois d'octobre prochain. Les personnes présentes ont pu
découvrir les différentes démonstrations de plats réalisés, les déguster et repartir avec la recette. Comme
chaque année, la bénédiction de la mer, a rendu hommage aux disparus en mer. Deux belles journées de
partage, de transmission et de convivialite.

Jacques Collet

Tous droits réservés a l'éditeur & NORMANDIES8 2208015400503
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DATES. Mercredi 9 se ptembre, Pays Chine, chapitre a Hong Kong, en marge du salon international
R&B, organisé par Robert Fontana, président Pays Asie grande Chine, le président Vincent Leroux
délégation, Pays Hong Kong et toute leur équipe *++ Jeudi 10 septembre, Pays USA, delegation de
I'llinois, 38e chapitre & Chicago, organisé par son président Michel Bouit et toute son équipe *+*
Dimanche 13 septembre, Pays France, délégation Provence Languedoc, chapitre en Ardéche, au cours
des manifestations gastronomiques de Talencieux, organisé par Richard Bagnol, président et son équipe
au complet «»» Lundi 14 septembre, Pays USA, délégation de I'llinois 39e chapitre 4 Monterey -
Californie, organisé par son preésident Michel Bouit et toute son équipe, en présence de Michel Escoffier,
président de la Fondation Auguste Escoffier ««« Samedi 19 se ptembre, Pays France. délégation grand
Sud-Ouesl, déjeuner champélre au Chateau de Verteuil (Charenle), organise par le président Patrick
Guat et son équipe *** Dimanche 20 et lundi 21 septembre, Pays Suisse, 46e chapitre d'automne a
Zurich, organisé par le président Pierre-Alain Favre, san équipe, 'ambassadeur des disciples Andreas
Wyss et les membres de la région de Zirich +++ Lundi 5 et mardi 6 octobre, Pays ltalie, région Piémont et
Vallée d'Aoste. 1re convention régionale et 25e chapitre a Stresa, organisés par son président régional
Pietro Carle et son équipe *** Lundi 12 octobre, Pays catalan & occitan, assemblée générale ordinaire et
assemblée génerale extraordinaire au nouveau lycée hotelier d'Argelés et 22e chapitre et diner de gala a
la Villa Duflot & Perpignan, organisés par les coprésidents Lucien Mongelli et Gérard Oudin et leur équipe
«» Lundi 19 octobre, Pays Royaume-Uni. chapitre et diner de gala au Landmark hatel a Londres
organise par son president Philippe Vandewalle et son equipe, avec l'aide de Michel Escoffier ++* Lundi 26
octobre, Pays France, délégation Provence Languedoc, diner d'Epicure a La boiserie 4 Mazan, organisé
par son président Richard Bagnol, son équipe et Imajor, avec intronisations et mise a I'honneur de 15
grands chefs cuisiniers ++» Dimanche 8 novembre, Pays Suisse, finale du « Trophée jeunes talents
Escoffier International » a Hétel gastro formation a Saint-Gall «=« Dimanche 15 novembre, Pays France,
délégation Normandie Grand Ouesl, chapilre au Chateau de la fontaine a Hénouville +++ Vendredi 27
novembre, Pays France, délégation grand Sud-Ouest, finale « Trophée jeunes talents Escoffier » a
Angouléme, pendant le salon gastronomique ++ Lundi 8 janvier, Pays France, délégation Mayenne Pays
de Loire, « Trophée jeunes lalents Escoffier » organisé a Laval par Mr Baud et le président Christian

Journaliste : Jacques Collet

Page 2/3

G NORMANDIES 2208015400503



E—’”ﬂi’ ﬂ””" ”I@”d@ Date : 07 SEPT 15

Pays : France Journaliste : Jacques Collet
Périodicité : Hebdomadaire

Page 3/3

Louvigné et leurs équipes *+» Lundi 30 janvier, finale nationale du « Trophée jeunes talents Escoffier »
au lycée hotelier d'Avignon, organisé par le président France Michel Receveur et son équipe *++ Samedi 5
au lundi 7 mars 2016, 9e rencontres des Disciples Escoffier international a I'Hilton de Strasbourg,
organisé par son président Jean-Michel Mougard et toute son équipe de la délégation Alsace Grand Est,

Pays France ***

» Bernard-Louis Jaunet. Secrétaire général bureau international « Disciples Escoffier
international »

Tél. (0)6 07 57 00 76

ordre@disciples-escoffier.com

http://imww.disciples-escoffier.com

Tous droits réservés a |'éditeur G NORMANDIES 2208015400503
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Disciples Escoffier international. Animations en
Normandie

Pour la deuxiéme année consécutive, les disciples d'Auguste Escoffier Normandie
Grand Ouest ont participé a la féte de la mer et du maquereau a Trouville-sur-Mer.
DEMONSTRATIONS. Sur 2 jours, les chefs présents ont réalisé diverses recettes
afin de mettre en valeur le maquereau, qui a regu sa labellisation officielle par «
Normandie fraicheur mer » et qui sera mis en valeur pour les repas d'Epicure au
cours du mois d'octobre prochain. Les personnes présentes ont pu découvrir les
différentes démonstrations de plats réalisés, les déguster et repartir avec la recette.
Comme chaque année, la bénédiction de la mer, a rendu hommage aux disparus
en mer. Deux belles journées de partage, de transmission et de convivialité.

(photos X)

Publié le 7 septembre 2015

DATES. Mercredi 9 septembre, Pays Chine, chapitre a Hong Kong, en marge du
salon international R&B, organisé par Robert Fontana, président Pays Asie grande
Chine, le président Vincent Leroux délégation, Pays Hong Kong et toute leur équipe
««« Jeudi 10 septembre, Pays USA, délégation de I'lllinois, 38e chapitre a Chicago,
organisé par son président Michel Bouit et toute son équipe **» Dimanche 13
septembre, Pays France, délégation Provence Languedoc, chapitre en Ardéche,
au cours des manifestations gastronomiques de Talencieux, organisé par Richard
Bagnol, président et son équipe au complet ««» Lundi 14 septembre, Pays USA,

Tous droits réservés a I'éditeur
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délégation de ['lllinois 39e chapitre & Monterey - Californie, organisé par son
président Michel Bouit et toute son équipe, en présence de Michel Escoffier,
président de la Fondation Auguste Escoffier *+« Samedi 19 septembre, Pays
France, délégation grand Sud-Ouest, déjeuner champétre au Chateau de Verteuil
(Charente), organisé par le président Patrick Guat et son équipe *+* Dimanche 20 et
lundi 21 septembre, Pays Suisse, 46e chapitre d'automne a Zurich, organisé par
le président Pierre-Alain Favre, son équipe, I'ambassadeur des disciples Andreas
Wyss et les membres de la région de Zurich «++ Lundi 5 et mardi 6 octobre, Pays
ltalie, région Piémont et Vallée d'Aoste, 1re convention régionale et 25e chapitre a
Stresa, organisés par son président régional Pietro Carle et son équipe *+* Lundi
12 octobre, Pays catalan & occitan, assemblée générale ordinaire et assemblée
genérale extraordinaire au nouveau lycée hételier d'Argelés et 22e chapitre et diner
de gala a la Villa Duflot a Perpignan, organisés par les coprésidents Lucien Mongelli
et Gérard Oudin et leur équipe *+* Lundi 19 octobre, Pays Royaume-Uni, chapitre
et diner de gala au Landmark hétel a Londres organisé par son président Philippe
Vandewalle et son équipe, avec l'aide de Michel Escoffier +*» Lundi 26 octobre,
Pays France, délégation Provence Languedoc, diner d'Epicure a La boiserie a
Mazan, organisé par son président Richard Bagnol, son équipe et Imajor, avec
intronisations et mise a I'honneur de 15 grands chefs cuisiniers *+» Dimanche 8
novembre, Pays Suisse, finale du « Trophée jeunes talents Escoffier International »
a Hétel gastro formation a Saint-Gall +*+ Dimanche 15 novembre, Pays France,
délégation Normandie Grand Ouest, chapitre au Chateau de la fontaine a Hénouville
==« Vendredi 27 novembre, Pays France, délégation grand Sud-Ouest, finale
« Trophée jeunes talents Escoffier » a Angouléme, pendant le salon gastronomique
+«» Lundi 8 janvier, Pays France, délégation Mayenne Pays de Loire, « Trophée
jeunes talents Escoffier » organisé a Laval par Mr Baud et le président Christian
Louvigné et leurs équipes +=« Lundi 30 janvier, finale nationale du « Trophée
jeunes talents Escoffier » au lycée hoételier d'Avignon, organisé par le président
France Michel Receveur et son équipe *=» Samedi 5 au lundi 7 mars 2016, 9e
rencontres des Disciples Escoffier international a I'Hilton de Strasbourg, organisé
par son président Jean-Michel Mougard et toute son equipe de la délégation Alsace
Grand Est, Pays France ¢+*

* Bernard-Louis Jaunet. Secrétaire général bureau international « Disciples
Escoffier international »

Tél. (0)6 07 57 00 76

ordre@disciples-escoffier.com

http://www.disciples-escoffier.com

Tous droits réservés & I'éditeur
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Produits de la Mer

Lettre d’info
Le 27 aolit 2015

GUIDE DES ESPECES

Maquereau

Sur cette espéce fétée a Trouville au mois d’aolt,
I'extension de I'embargo russe a l'lslande, notamment,
va remuer les cartes des échanges internationaux.
Redecouvrez les qualités de ce poisson.

En savoir plus



Le maquereau trouvillais obtient son label de qualité

C'est officiel : le tant attendu label du maquereau de Trouville est devenu
officiel, aprés deux ans de travail. Une reconnaissance d'un savoir-faire de
pécheur et de qualité.

31/07/2015 a 12:15 par Delphine Revol
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Sous la halle aux poissons de Trouville, le maquereau péché en baie de Seine est le produit
phare.

L’officialisation tombe a point nommé. Quelques jours avant la féte de la mer et du maquereau, le
maquereau de Trouville obtient son label NFM (Normandie fraicheur mer), une appellation qui
distingue l'origine et la qualité du poisson qui font depuis longtemps déja la renommée du premier
port de Basse-Normandie d’apport de cette espéce.

Note idee était d'identifier et tracer ce produit de qualité, péché par nos petites unités, a marées
courtes, et traité en petites boites de 8 a 10 kg, qui permet a ce poisson fragile d’étre mieux
conservé, sans étre ecrasé. Le travail se fait manuellement et le glagage a l'immédiat par le
mareyeur dés son arrivée »



présente Richard Zivacco, maire adjoint aux affaires maritimes. Cette démarche de labellisation
est le fruit d’'un travail conjoint mené avec le syndicat des pécheurs de Trouville. Au total, sur les
28 bateaux recensés a Trouville, une vingtaine péche le maquereau, véritable spécialité sauvage,
maritime et locale.

Un produit populaire

Cette labellisation permet aussi et avant tout de différencier le maquereau de Trouville, des autres
péchés de fagon industrielle ou semi-industrielle sur des gros chalutiers, dans d’autres ports de
péche plus importants.

Le maquereau de Trouville est péché de facon artisanale. Le label permet de faire perdurer cette
tradition. |l valorise le soin apporté par les équipages et les patrons dans le travail du poisson ». Et
comme le souligne I'élu, ancien pécheur, « on ne labellise pas un produit de luxe, mais un produit
de consommation courante, facile a cuisiner et goGtu ».

Sa popularité n’est plus a prouver : en témoigne I'engouement du public pendant la féte de la mer
a Trouville, pour le déguster grillé au barbecue le samedi soir pour la féte de la mer.

Garantie fraicheur

Bénéficiant déja d'une bonne image de marque (certains vendeurs le présentent comme poisson
de ligne, gage de qualité), nul doute que la marque « maquereau de Trouville » apportera une plus-
value aux mareyeurs et autres poissonniers, a Rungis ou dans les halles régionales ou il est déja
frés prisé.
Le cahier des charges de ce label, auquel sont en train d’adhérer les pécheurs trouvillais, de méme
que les pécheurs voisins de Honfleur, prévoit une zone de péche limitée a la Baie de Seine, du
cap d'Antifer a Barfleur. Le maquereau de Trouville doit se retrouver sur les étals de vente
maximum 24 heures aprés avoir été péche.

Il est généralement péché en matinée, débarqué I'aprés-midi et vendu dés le lendemain matin dans
les halles régionales

précise Daniel Harache, représentant des pécheurs trouvillais. On le trouve également a la
débarque le jour méme sur les quais de Trouville, entre 13h et 18h selon les marées.

Trouville-sur-Mer, 14
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Le maquereau de Trouville est labellisé

Pour la Féte de la mer de Trouville, qui a eu lieu ce week-end, le fruit du travail des pécheurs
de maquereaux sera mis en avant.

Aprés deux ans de discussion avec
Normandie-Fraicneur mer, le grou-
pemaenl quallé des manns-pécheurs
bas-normands, les maquereautiers
trouvillais el la Ville de Trouvile ont
cré2 un |abel « Macuereau de Trou-
ville ».

« Nous avons voulu valoriser les
produits qul sont traités de fagon
artisanale et pas de fagon seml-in-
dustrielle, explique Daniel Harache,
président du syndicat des pécheurs
trouvilais. Les gens sont attirés par
tout ce qui est labellisé et certifie.
L4, ils auront la garantie d'un pois-
son sauvage local qui n'a subi au-
cun traitement et qui aura été pé-
ché dans la journée. »

Trouville, premier port
bas-normand

Dans un premiar tamps, seuls las
ports de débarque de Trouville - le
premier pos. oas-nodrands poul ce

Tous droits réservés a l'éditeur

qui est du maquereau - et d'Hon-
fleur pourront s'apouyer sur ce label,

Souvenl considéré comme le pa
rent pauvre des paissonneries, le
maaguereau, produit phare de Trou-
ville, n'en demeure pas moins trés in-
leressant & cuisiner, Jacyues Collol,
disciple =scoffer du Grand-Ouest,
sera & la Féte de la mer et du maque-
reau a Trouville ce week-end avec
ses collégues pour faire découvrin
différentes recettes applicables a ce
pcisson, entre les festivités marines,
les commémorations et la dégusta-
tion de maquereaux grillés, saus un
grand chapiteau. 3C0 kg de maque-
reaux sont prévus !

Kevin VERGER.

Samedi 1°" et dimanche 2 aodt,
Féte de 'a mer et cu maquereau, a
Trouville-sur-Mer,

Arcnees Oudst-France

Ls label « Maquereau de Trouville » sera bisnlét visible directement sur las lales

G NORMANDIES8 3585874400509
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Féte de la mer : Le maquereau de Trouville labellisé

UAQUERET
MRGUE S

Le label "Maquereau de Trouville" sera bient6t visible directement sur les étales. ® OF

A l'occasion de la Féte de la mer de Trouville cette année, les pécheurs de maquereaux ont voulu mettre
en avant leur travail en créant un label qualité.

Apres deux ans de discussion avec Normandie-Fraicheur mer, le groupement qualité des marins-pé&cheurs
bas-normands, les maquereautiers trouvillais et la Ville de Trouville ont créé un label « Maquereau de
Trouville ».

Artisanal

« Nous avons voulu valoriser les produits qui sont traités de fagon artisanale et pas de fagon semi-
industrielle, explique Daniel Harache, président du syndicat des pécheurs trouvillais. Les gens sont attirés
par tout ce qui est labellisé et certifié. La, ils auront la garantie d'un poisson sauvage local qui n'a
subi aucun traitement et qui aura été péché dans la journée. »

Dans un premier temps, seuls les ports de débarque de Trouville - le premier port bas-normands pour ce
qui est du maquereau - et d'Honfleur pourront s'appuyer sur ce label.

Quest-France

Tous droits réservés a I'éditeur @NORMANDIES 253365796
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Féte de la mer. Le maquereau de Trouville labellisé

AP Le label "Maquereau de Trouville" sera bientét visible directement sur les
étales. | OF

Ouest-France

A l'occasion de la Féte de la mer de Trouville cette année, les pécheurs de maquereaux ont voulu mettre
en avant leur travail en créant un label qualité.

Apres deux ans de discussion avec Normandie-Fraicheur mer, le groupement qualité des marins-pécheurs
bas-normands, les maquereautiers trouvillais et la Ville de Trouville ont créé un label « Maquereau de
Trouville ».

Artisanal

« Nous avons voulu valoriser les produits qui sont traités de fagon artisanale et pas de fagon semi-
industrielle, explique Daniel Harache, président du syndicat des pécheurs trouvillais. Les gens sont attirés
par tout ce qui est labellisé et certifié. La, ils auront la garantie d'un poisson sauvage local qui n'a
subi aucun traitement et qui aura été péché dans la journée. »

Dans un premier temps, seuls les ports de débarque de Trouville - le premier port bas-noarmands pour ce
qui est du maquereau - et d'Honfleur pourront s'appuyer sur ce label.

Tous droits réservés & |'éditeur EJ) NORMANDIES 253363237
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ETROUVILLE-SUR-MER

Le maquereau trouvillais
obtient son label de qualité

C'est officiel depuis une poignée de jours seulement. Le tant attendu label du maquereau de Trouville est
devenu officiel, aprés deux ans de travail. Une reconnaissance d’un savoir-faire de pécheur et de qualité.

R ?'féfﬁzg £

Lofliialisauon tombe a point
normé Quelques jours avant la
féte de la mer et cu maquereau
{lire ci-dessous), le maquereau
de Trouville obtient son label
NIM (Normardie fraicheur mer),
une appellation qui ¢istingue
Forgine et la qualité du poisson
qui font depuis longtemps déja
la renommeée du premier port
de Basse-Normandie ¢'apport
de cette espéce « Notre idée
était d'identifier et tracer ce
produit de qualité, péché par
nos petites unités, a marées
courtes, et traité en petites
boites de 8 a 10 kg, qui
permet a ce poisson fragile
d'&tre mieux conservé, sans
&tre écrasé, Le travail se fait
manuellement et le glagage
a l'immédiat par le mareyeur
dés son arrivée » orésente
Richard Zivacco, maire adjoint
aux affaires martimes Cette
démarche de labellisation est le
frant d'un fravail conjoint mené
avec le syndicat des pécheurs
de Trouville Au tozal, sur les 28
Daleaux recensés o Trouwl'e, une
vingtane péche le maquereau,
véritable spécialité sauvage,
maritime et locale

Un produit populaire
Cette labellisation permet
dusst el avanl loul de aifféren-
: cler le maquereau de Trouville,
2 des autres péchés de fagon
! industrelle ou semi-industrielle
2 sur des gros chalut ors, dans
d'autres ports de péche plus

Sous la halle aux p
phare,

Irportants « Le maquereau de
Trouville est péché de fagon
artisanale. Le label permet de
faire perdurer cette tradition.
Il valorise le soin apporté par
les équipages et les patrons
dans le travail du poisson » Et
comme le souligre Iélu, ancien
pécheur, « on ne labellise pas
un produit de luxe, mais un
produit de consommation
courante, facile a cuisiner et
goQtu » Sa popu'anté n‘est plus
4 prouver en témaigne l'en-
youemenl du public pendant le
féte ce la mer & Trowville, pour
le déguster grillé au barbecue
le samedi soir {lire ci-dessous)

Tous droits réservés a l'éditeur
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oissons de Trouville, le maquereau péaché en baie de Seine est le produit

Page 111

M /L auJtres poissonn ers, a Rungisou
dans les balles régionales ol il
est déjd trés onsé

Le cat er des charges de ce
label, auquel sont en train d'ad-
hérer les pécheurs trouvillals, de
méme que les péche.rs voisns
de Hontleur, prévoit une zone de
péche imitée a |z Baie de Seine,
du cap d'Antfer a Barlleur Le
maquereau de Trouville doit se
retrouver sur 'es étales de vente
maximum 24 heures aprés avor
été péché « Il est générale-
ment péché en matinée, dé-
barqué I'aprés-midi et vendu
dés le lendemain matin dans
les halles régionales » préuise
5. Deantel Harache, représentant
- des pécheurs trouvillais Or le
trouve écalement a la dénarque
le jour méme sur les quais de
Trouville, entre 13h et 18h selon
les marées

Garantie fraicheur
Bénéfic a1t déja d'ure bonne

image de marque (ceta ns ven-

deurs le présentent comme pois-

son de ligne, gage de qualité),
nul doute que la marque « ma-
quereau ce Trouvlle » apportera
une plus-value aux mareyeurs et

Delphine REVOL

La spécificité trouvillaise

Trouville est le premier port bas-normand en
apport de celte espéce de mayguereaux, avec
1 3C0 et 1400 tonnes péchées par an « Dans
les belles années, on ramenait jusqu'a
2 000 tonnes par an, avant la mise en
place des quotas » explique Daniel Harache,
president du syndcat des pécheurs de Trou-
ville Le maquereau de Trouville est péché en
baie de Sene, soit sur plus de 250 km de cote,
etentre 10 a 30 km au large de la cote

Le mequereau est un posson pélagique qui
se péche de jour, d'avrl a novernbre « Le pé-
cher c'est comme une chasse » explque De-
niel Harache Et pour cause, « il n'est jamais
au méme endroit » Le traquer demande
un certain savoir-faire, et aussi « un peu de
chance » confesse le pécheur averli | est
vendu en moyenne & Trouville 6 € le ilo (soit
environ |'équivelent de 4 maquereaux)

G NORMANDIES 1762774400507



COORDONNEES
Rédaction, 41 avenue de la
République, 14 800 Deauville-
0231882722 -Fax: 02 31
98 11 45. Email : redaction,
deauville@publihebdos. fr
Publicité, 02 31 88 2722

ETROUVILLE
Foire & tout. L'association
des parents d'éléves du collage
Charles Mozin organise une
foite & tout le samedi 6 juin
sur I'esplanade du pont. Tarif
5 euros le mélre lindaire.
Restauration possible sur place,
Résewvation el renseignements 2y
06.66.98 37 54.
Réunion sur la future
Normandie, U'association Agir
pour pour demain et le conseil
municipal organisen] une réunion
d'information sut la future région
Normandie, en présence de
Laurent Beauvais, président de
la Basse-Normandie et da Nicolas
Mayer-Rossignol, président da 12
Haule-Normandie, vendred: 22
mai a 18 heures  la maine
Stage encre, Vendredi 15 mai,
14 ha 17 b, ancien presbytére
d'Hennequeville, 9, chemin de
la Forge. Payant. Contadt el
résetvation : 02 31 98 02 55,
06 20 32 10 83, nicole.
vatinel@amail.com, www,
déscouleurseldesformes.com
Contérence. Conféience
organisée dars le cadre du
festival « Le sable, les movettes
et les quilares élertriquas », aver
Eric Tandy, vendredi 15 mai &
13 médiaihaque de Trouville, &
i8 11 30, Enlrée Libre,
Exposition. |25 cownre: ¢z Py
Zheng sont expostes & ndtel de
ville jusqu'au 22 mai, du lundi au
vendredi de 9 h 30 4 12h et de
13h30417h
Alcooliques anonymes.
Maidh 19 mai, 3 19 k 30, Maison
Sléphane-Hessel, salle Mauka, 58,
fue Guillaume Le:Conguerant,
Crovpz de fa Cate lleune a
Trouville Partager el asider les
aulres a se rétablir de l'akcoglisme
Gratunt. Conlact: 08 20 32 68 83,
www.alcaolinues-anonymeas fr
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Les pécheurs autorisés a maintenir
quereaux

Mais chaque année, son quota de
ux ont obtenu une petite victoire,

eur quota de ma

C'est LE produit star de Trouville,
saison, les pécheurs de maquerea

Surles #tals du poit de péche
de Trouville, le- maquereay est
bel et bien [e poisson star de la
ville. « Un produit de petits
bateaux de péche fraiche. On
s'en est fait une spécialité »
martéle. Daniel Harache, prési-
dent du syndicat des pacheurs
trouvillais. Chague jour, les
professionnels rameénent leur
récalte. pour le plis grand plaisie
des consommateurs. Une péche
qui s'opere en bord de cote,
dans une bande de 8 kilomélres,
el parfois méme 6 kilometres se-
lors les auturisations, Mais depuis
2vril, début de la saison, les ma-
quereaux sé fonl ur: pedt désirer,
au grand dam de la quinzaine de
nécheurs trouvillais, dont c'est
leur produil phare. « En effet,
lapéche'n'est pas régulisie »
en convient Mathieu Vimard, di-
recteur adjoint de 'organisation
des producleurs da Basse-Noi-
mandie basée & Port-en-Bessin
Une situation que tous espérent
voir changer, car il y a quelques
Jours, les professionnels de la
mer ont oblenu une victoire,
avec le maintien des quotas a
2 500 tonnes par-an, pour la
zone Granville-Honfleur, -

70 % de la péche
du maguereau

D2 quo satistaire les pécheurs
de Trouville, dont le maquereau,
4 lui seul, represente 50 % da

o /] !

e 4 & ol 2 1 i 42t R '8 18
Pour cette année 2015, les pécheurs de macjuereaux ont obtenu ls méme quota de péche que

I'an passé,

leurs chiffres d‘affaire. Avec
leurs collegues de Honfleur,
ils détiennent méme 70 % de
la péche de cette espéce sur
ensemble de i zone de I'orga-
nisation des producteurs Gran-
ville-Honllewr, C'est dire com-
bien ce maintien de quotas est
important our leur activité. £y
pourtani, ca a'étail pds gagner.

Larganisation 2 di batailler,
tout en bénéliciant du soutien
puiilique de la députée Nicole
Ameline, « que je remercie »
glisse Danicl Harache. Pour
comprendre cette salisfaction,
il faut remonter & 2007, Ceite
année-1a, les pécheurs trouvillais
achérant § I'srganisation des
producteurs, chargée de gérer

Une question de jours
pour la labellisation ?

Le processus de la lsbeliisation du maque-
reau trauvillais pourrai arriver 4 son terme d'ici
quelques jours oy quelguss semanes. Daniel
Harache, président du syndicat des pécheurs
voil la Iaboutissemant d'un long travail. Une
nouvelle réunion est dailleurs prévue le samedi
6 juin. A l'issue de celle-ci_ la lahel pOLrrat yoir

le jour pour cette saison estivale, Dés lors, les
pécheurs pourront bénéficier d'une meilleiire
visibilité sur leur produit star. Quant aux consom-
mateurs, ce sera pour eux un vrai gage de qua-
lité. Mais ce label devrait occasionner une légére
hausse du prix, estimee & 10%.

les quotas francais Imposés par
L'Europe. Pour le maquereau, res
derniers ne sont alors que de 5 &
B0 lennes par an pour 1a zaiie
Granvilie-Honfieur. Une quantité
jugée insuffisante avec l'arrivée
Gans la flotte des professionnels
de Trouville. Moult négociations
permeltent d'angmenter lec
quolas du maquereau & 1 300

péche est remis en question, Pour cette
avec I¢ maintien de ces quotas.

lonnes, au détiiment d'une
autre zone de péche francaise,
avec un engagement de I'ttal
pour [a pérennité de ce systéme
de calcul,

Jusqu'a la coquille
Saint-Jacques...

Depuis, el chague année, le
lunnage varie quelque peu, sans
conséquence réelle sur I'activi-
té. Mais les derniers calculs de
I'administration onl falt grincer
des dents les pachers, relle-ci
proposant d'abaisser les auatas
4 2 000 lonnes pour cetle sai-
s0n 2015, « remettant ainsi
en cause les engagements
de 2007 » souligne Mathieu Vi-
mard. finalement, les profession-
nels onl ablenu gain de cause.
« Cela nous permet de pro-
longer la période de péche,
Jusqu‘a l'ouverture de celle de
1a coquilie Saint-lacques, en
octobre novembre » se satis-
fait Daniel Harache. Si pour les
pécheurs ce maintien de quotas
st une bonne nouvelle, pour les
consommateurs cela ne change-
rafien, 34eC un prik aLi kilo entre
6,50 €et 7,50 € Le maquereay
fesle un poisson « pas cher, qua
I'on peut consommer sous
différentes formes, comme
par exemple au barbecue »
précise le président du syndicat
trouvillals.
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