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Tirée par le développement des pays
émergents, la demande mondiale en
produits de la mer continue de croitre.

Dans sa note de situation des marchés,
de janvier 2017, FranceAgriMer reléve
méme une hausse de la consommation
mondiale de +1kg par habitant et par
an (+5%), conjuguée a une baisse des
captures (-0,9%) et une baisse des
volumes de saumon et de crevette.

Rien d’étonnant donc que les prix de

nos criées aient été soutenus en 2016,
méme si a la marge quelques espéces
ont vu leur prix baisser.

La demande mondiale s’accentue aussi
sur les coproduits. Jadis réservés a
Palimentation animale, ils sont de plus
en plus destinés a P’THomme.

Fleuron européen en la matiére,
Pentrée en activité de Nutrifish sur
Cherbourg-en-Cotentin offre a la filiére
péche normande I’accés a ces nouvelles
voies de valorisation.

Se structure ainsi une véritable péche "9 ,
durable normande, qui, au-dela de

préserver les ressources naturelles L€S prl_X en Crl‘ “
qu’elle exploite, se doit aussi d’en

optimiser la qualité, son usage et sa

valeur : en s’appuyant sur des vecteurs Les cours SOUtenuS de 2016 ,
de communication (IGP, MSC...), en

ciblant les marchés les plus porteurs, y Page 2
compris pour les coproduits...
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MARCHE QUALITE DURABILITE COMMUNICATION FILIERE
D U RA BLE
Les prix en criées 2016 L’IGP Bulot de la Baie de Certlflcatlon MSC du Retour sur le Salon de Cherbourg : Nutrifish
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Des cours soutenus ! Granville passe un cap! Bulot, le bout du tunnel? I Agriculture 2017! valorise les coproduits!
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ESPECE | Calibre Fraicheur 1615 CopEcE | Catibre Fraicheur 1615 | copece | Catibre Fraicheur 16/15
E A B | duA E A B | duA E A B | duA
10 |18,16] 13,98 809 | +10% T | 470 | 368 | 213 -13% 10 | 1555 14,13 ] 7.42 | 0%
BAR 20 [ 1602]11,04| 660 | +7% | GRONDIN 12| 407 | 3,10 | 2,04| 9% 20 | 1443 13,90 | 740 | +3%
30 | 1543]11,65] 606 | +8% | PERLON 13 | 3,44 | 206 |0,78 | +17% 30 | 13,08]13,00] 814 | +7%
10 [r305]11,22] 837 | -7% (TOMBE) 14 093 | 040 +37% SOLE 40 [11,93]11,73] 675 | +9%
BARBUE 20 |11,96]1083] 7,02 | +1% 20 0,69 | 0,33 | +92% 50
30 | 889 | 841 | 509 | +15% 10 | 571 | 522 | 468| -8% 51 | 9,55 | 936 | 6,65 |+11%
0 |57 [ 5161296 [ 1% |\ nine |2 [ 573 [ 462 [426] 7% 52 | 9,26 | 939 +31%
20 | 554 | 535 | 282 | 3% 30 | 526 | 404 |362| -6% 10 | 1,32 ] 126 | 036 | +7%
BA\;JBES'E 30 [ 506 | 504 | 203 | 5% X0 | 502 | 417 [413] +16% | TACAUD | 20 [ 0,65 | 0,76 | 027 | 4%
40 | 464 | 449 | 3,08 | 2% 0 | 374 | 279 18% 30 | 034 036|022 |-10%
50 424 +2% | MAQUEREAU| 20 | 1,66 | 1,30 031 | -24% 10 [21,23 20,78 12,74 | 2%
10 14,40 | 10,66 | -5% 0 [ 122093 [020] 7% | oo [ 20 1542 1447] 982 | 4%
20 13,70 | 892 | -5% 10 | 272 | 236 | LI2| -11% 30 | 1323] 1227 7,70 | +4%
BAUDROIE =5 13,07 6% 20 | 216 191 [081| 2% 20 |1061] 957 +8%
QUEUE MERLAN
20 12,32 4% 30 | 1,60 | 1,39 | 0,54 | +24% 10 [10,60] 671 ¥50%
50 10,47 3% 20 | 096 | 092|036 +74% 20 | 1095 601 1%
10 | 928 | 613 | 3,02 | +14% 10 | 3,39 | 257 | 0,46 | +8% fmi; 30 | 921 | 606 5%
20 | 825 | 681 | 3,58 | +4% PLE 20 | 1,90 | 1,50 [047 | +13% 20 |652 618 1,79 7%
C?/I%UR-GEJD 30 | 746 | 598 | 344 [+25% | (CARRELET) [ 30 [ 1,34 | 1,13 [035| +19% 50 | 448 | 478 | 1,56 | -4%
( ) 0 (643 | 501 | 3.03 [+58% 20 |071 076 |038] -14% 10| 10,00 3,06 | 3,20 | +33%
50 471 +82% 10 | 3,19 | 301 | 1,53| -1% | SEICHE 20 [20,00] 3,54 | 349 | +39%
10 | 1,90 | 1,69 | 045 | +4% RAIES 20 | 282 | 264 [150] 0% 30 30,00 397 | 3,82 | +49%
conare |2 | 135 [ 124 [ 033 | +e% 30 | 2501 | 219 | 1,03] -3%
31 |08l | 078 1% 20 | 12909 +5%
2 |05l | 047 +24% 10 | 1278 12,85 7,51 | +6%
10 1,65 6% 20
20 | 232 | 203 3% 20 1327 11,07 7.72| -8%
EMSSOLE | 30 | 1,93 | 1,89 +3% RB?IiBGEErr 2 | 11,98] 1022563 | +23%
20 | 148 | 135 040 | -6% 30
50 | 024 | 0,28 3% 31| 867 | 747 | 411 | +112%
10 | 664 502|218 |+11% 32 | 835 | 648 | 1,81 | +298%
DORADE ™50 76,07 | 4,14 | 259 | 0% | ROUSSETTE | 30 | 0,61 | 0,50 |0,10| -9%
(gmkésgr) 30 | 442 | 285 | 093 | +3% 10 | 17,39] 1698 2%
40 | 241 | 148 | 040 | -10% 20 | 1324] 13,19 +5%
20 | 3,46 | 263 | 188 | 3% 31 [ 1155] 10,16 proay ARAIGNEE
SAINT-PIERRE
GRONDIN | 30 | 242 | 1,25 | 0,72 | +15% n HOMARD
ROUGE 41 0,77 | 0,85 |+26% 41 | 891 | 874 +7%_ |
o) 051 | 0,65 | -20% 2 | 59255 3%

Prix moyen en €/kg pour les ECPF présentant plus de 100kg en criées de Basse-Normandie (sources : Criées de Port en Bessin-Grandcamp, Granville et Cherbourg)
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2016, qu'y-a-t-il derriére les cours
soutenus ?

Comme en 2015', les prix moyens en criée
poursuivent leur hausse, quelle que soit la

catégorie (Coquillages +14%, Crustacés
idem, Poissons +9%, Céphalopodes +30%),
ce qui consiste en soit une bonne nouvelle
pour la péche normande. Mais évidemment,
comme il n'existe pas de ciel sans nuage,
surtout a cette période de 'année, il convient
de nuancer légerement ces propos.

Quelques especes, la Baudroie, la Roussette,
le Maquereau, le Tacaud, le Tourteau, ou

encore les tailles 10 et 20 du Merlan, ont vu
leurs prix moyens baisser, mais avec des
volumes en hausse.

La hausse significative des prix moyens de
nombre d'especes est venue compenser des
baisses de volumes plus ou moins
importantes, préservant ainsi les chiffres
d'affaires : c’est le cas de la Seiche (-20% en
tonnage ; + 33% en prix moyen), du Rouget-
barbet (-50% en T ; + 150 % en pm) du
Homard (-5 % en T ; + 5% en pm), de la
Praire (-7 % en T ; + 25% en pm) du Bulot (-
2% en T ; + 4% en pm) ou encore du Merlan
pour les calibres 30 et 40.

Les hausses globales de prix n’ont toutefois
pas pu compenser les baisses de volumes
pour plusieurs espéces importantes,

indispensables a certaines flottilles : c’est le cas
du Bar qui a vu ses débarques diminuer de
prés de 40% depuis la mise en place du
moratoire, de la Sole, dont les volumes sont
en baisse constante depuis 3 ans ; mais aussi
du Pétoncle et de la Moule de Barfleur,
coquillages pour lesquels des fermetures de
péche ont été prises en 2016, pour des
raisons sanitaires et de ressource.

La coquille enregistre quant a elle un prix
relativement stable, pour une légére hausse
de ses captures, ce qui accroit encore plus sa
position stratégique de 1°° espéce de la
région, en tonnage et en valeur.

| : ¢ Jounal de Bord n°l7 téléchargeable sur :
www.normandiefraicheurmer.fr



http://www.normandiefraicheurmer.fr/c-est-qui-nfm/journal-de-bord-nfm/
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NFM s’engage

L’IGP Bulot de la Baie de Granville passe un cap !

Mercredi ler février 2017, le Comité National INAO a
émis un avis favorable a la reconnaissance en Indication
Géographique Protégée (IGP)! du « Bulot de la Baie de
Granville », a 'unanimité de ses membres !

Cela signifie que les éléments décrits dans le cahier des
charges ont permis de mettre en évidence la spécificité
du produit et détablir un lien avec le milieu
géographique et le savoir-faire local.

L'INAO a aussi reconnu NFM en qualit¢ ODG? et
approuvé le plan de contrdle du Bureau Veritas, choisi
comme organisme certificateur.

A Tlissue de ces avis favorables de I'INAO, une
Procédure Nationale d’Opposition a été déclenchée,
période de consultation publique qui dure 2 mois, soit
jusqu’au 18 avril 2017.

Sous réserve d’absence d’oppositions, ou d’une levée de
celles-ci, le cahier des charges d’IGP sera définitivement
approuvé par 'INAO et transmis pour enregistrement
auprés de I'Union Européenne. Cette étape prendra
encore plusieurs mois, puisque 'UE conduira, également
de son coté, une évaluation du dossier et une Procédure
de Consultation Européenne, avant de procéder a
I'enregistrement de la certification.

Parallelement, et afin d’ouvrir I'utilisation du logo Baie
de Granville a tous les opérateurs (pécheurs, mareyeurs,
cuiseurs) qui s'impliqueront dans I'lGP (y compris sur les
ventes hors criée), NFM a obtenu une délégation d’usage
du logo Baie de Granville, propriété de la CCl Ouest
Normandie ; un atout supplémentaire pour accroitre
l'attractivité de notre cher gastéropode !
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Certification MSC du Bulot, le
bout du tunnel ?

Aprés 3 ans d’efforts et de nombreux
rebondissements, la pécherie de Bulot
de la Baie de Granville deviendra-t-elle
la 2°™ pécherie cotiére bas-normande a
étre récompensée par le certificat MSC,

morceau !

Comité Régional des Péches et les 2 co-
présidents de sa Commission Bulot a
s’interpeller  sur
entreprendre... voire s’interroger sur
la poursuite de la démarche (voir /DB
n°19) ; mais pas question de licher le

165

anville

DE LA BAIE DE GRANVILLE

UNIQUE EN SON GENRE !

| : LIGP est un signe européen qui assure au consommateur
que le produit tire une ou plusieurs caractéristiques de son
origine géographique. Son obtention permettra de protéger la
dénomination « Bulot de la Baie de Granville » dans toute
'Union Européenne.

2 : ODG = Organisme de Défense et de Gestion en charge de
la gestion d’un signe officiel de qualité. NFM a déposé la
demande de reconnaissance en IGP du « Bulot de la Baie de
Granville » en novembre 201 1.

Plutot positif et de bon augure pour une
issue favorable, escomptée en juin
2017, la pécherie devra cependant
répondre a 2 conditions
supplémentaires (points a améliorer),
concernant les moyens d’évaluation de
I’état du stock et de le garder en bonne
santé.

les actions a

aprés le homard du Cotentin ? (la 4°™
si on inclut les certifications MSC du
Hareng et de la Sole en Haute-
Normandie)

Les objections émises lors du Rapport
Public Préliminaire avaient conduit le

Une synthese de travaux nouvellement
réalisés, conjointement entre le CRPM,
le SMEL et P'IFREMER, a donc été
fournie a I'Organisme Certificateur en
charge du dossier (ME Certification),
qui a émis un Rapport Public
Préliminaire modifié, début janvier.

Le plan d’action défini sur 4 ans pour
répondre a ces 2 conditions, mettra en
particulier a profit le travail d’auto-
échantillonnage des pécheurs
professionnels ; un élément crucial du
suivi de la ressource.




COMMUNICATION

Retour sur les nouveautés du SIA 2017!

Piloté par 'NRQUA Normandie, espace normand du SIA
(Salon International de I'Agriculture de Paris), réunissait pour la
premiére fois sous une méme banniére, l'ensemble des
collectivités territoriales de Normandie : les cinq départements
et la région.

Autre nouveauté de cette édition, un « Bar a Coquillages » est
venu rejoindre sur une place centrale trés en vue, ceux des
fromages et des cidres normands.

LES HOMMES

Clest le fruit et les prémices d’'un nouveau partenariat conclu
- entre NFM et le Comité Régional de la Conchyliculture, pour

AV Al ’//// promouvoir les coquillages. Cest la grande spécialité de la
N 5&\\ = CO UILL Gts Normandie, la premiere région francaise, avec plus de
N N \ ‘\,‘ 0 A 70 000T/an d’huitres, de coquilles Saint-Jacques, de moules, de

bulots, de coques, de pétoncles, de praires, de palourdes. .. Une
initiative a suivrre tout au long de cette année !

JUE NORMANDIE,
1. UNE VAGUE
DENVIES !

Pour découvrir plus d'infos et de photos des produits de la péche
normande au SIA et étre a la une de nos actions de communication,
abonnez-vous a notre Facebook : https.//www facebook.com/NFM fr/.

Ca bouge !

Cherbourg-en-Cotentin : Nutrifish et surgelées fagon « surimi base ». Les huiles
entre en pleine activité de sont extraites a froid, pour une meilleure
transformation des coproduits de préservation des acides gras essentiels

poissons !
« Nutrifish doit étre un acteur important de la

(Oméga 3 et Oméga 6). Les poudres
aromatiques, suivent un processus de

NORMANDIE
FRAICHEUR MER

Pour une péche responsable

valorisation de la filiére ! » C'est ainsi que Franck
GOUIX positionne sa société, la premiére en
Europe qui soit en mesure de transformer
des coproduits de poissons, en huile, pulpe,
poudres et hydrolysats, destinés a 100% a
'Homme.

Quatre processus de fabrication sont mis en
ceuvre pour des produits finis destinés a
lagro-alimentaire, la  diététique, la
nutraceutique.... Les pulpes et les chairs de
poissons, riches en protéines, sont stabilisées

NFM, Groupement Qualité des Marins-Pécheurs, Criées, et Mareyeurs de Basse-Normandie

10, avenue du Général de Gaulle — BP 27 — 02.31.51.21.53

séchage micronisé, comme le lit en poudre
destiné aux nourrissons. Les hydrolysats,
riches en peptides et aux nombreuses
propriétés santé (anti-stress, digestibilité...)
sont déshydratés et réduits en poudre.

Dans un premier temps principalement axée
sur les coproduits de saumon et de cabillaud,
Nutrifish ambitionne d’élargir sa gamme aux
coproduits de poissons blancs issus de la
péche régionale : tacaud, merlan.. Cela
nécessite des entreprises de mareyage, de les
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comme des
éviscération, tri espece, tracabilité et respect
de la chaine du froid sont requis. C'est a ces
conditions que les prix des coproduits
organiques progresseront encore, la ou ils
étaient générateurs de colts, il y a encore
moins de 0 ans.

traiter produits  finis

Pour en savoir plus, vous pouvez consulter le site
Internet www.nutrifish fr

Y

LA MANCHE

REGION .
NORMANDIE

Calvados a® g
L bl

PAVILLON FRANCE
V

LE DEPARTEMENT

CONSEIL DEPARTEMENTAL



mailto:lettre@nfm.fr
http://www.normandiefraicheurmer.fr/
http://www.nutrifish.fr/
https://www.facebook.com/NFM.fr/

